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PRIMER SEMESTRE

Despertar amb bon gust!

Us proposem un taller de melmelades de diferents sabors perqué apreneu a fer tot
el procés de produccio d'una melmelada artesana.

Data: Dissabte 16 degenerde 16a 19 h

Preu: 45 € (inclou berenar)

Tardes ben dolces

Taller pastisser on els assistents faran una seleccio de cakes ideals per acompanyar
el cafée o el té de mitja tarda.Es fara tot el procés, des de la massa fins a la coccid,
Data: Dissabte 20 de febrerde 162 19 h

Preu: 45 € (inclou berenar)

Bunyols de Quaresma

Taller pastisser on s'aprendran a fer els diferents tipus de bunyols de Quaresma de
forma totalment artesanal i amb ingredients de qualitat. La tradicio pastissera al
servei del gust | dels sentits. Es fara tot el procés, des de la massa fins a la coccio.

Data: Dissabte 20 de marcde 16a 19 h

Preu: 45 € (inclou berenar)

El macaro, 'esséncia parisina

Original taller pastisser en el qué els participants podran conéixer la historia i el
praces de creacio dels dolgos tipics parisins: els macarons. Es fara tot el proces, des
de la massa fins a la coccio.

Data: Dissabte 17 d'abrilde 162 19 h

Preu: 45 € (inclou berenar)

La gelatina no és cosa de nens!

Taller pastisser on s'aprendran a fer gelatines de diferents gustos i amb originals
formes de presentacio. Sens dubte un taller que us sorprendra a tots. Es fara tot el
proces de creacio.

Data: Dissabte 15 demaigde 16a 19 h

Preu: 45 € (inclou berenar)

Celebrant la revetlla

Taller de pastisseria on la tradicid torna als obradors de pastisseria artesanals. La
millor manera d'aprendre a fer diferents tipus de coques de Sant loan: de bricix, de
crema, de nata...Es fara tot el procés, des de la massa fins a la coccid.

Data; Dissabte 19 de juny de 16a 19 h

Preu: 45 € (inclou berenar)




