
Artur Mas posa la nova
Bergadana com a model de

lluita contra la crisi

Els escolars s’apoderen 
de la Mediterrània 

EL DIVENDRES, DIA JOVE �56 A 59

EUDALD REDÓ

UNA EMPRESA QUE RESSUSCITA �38

Bages, Berguedà, Cerdanya, Solsonès, 
Anoia, Alt Urgell i Baix Llobregat Nord

RECICLA’M
Aquest diari utiliza paper reciclat en el 80,5%

EL DIARI DE LA CATALUNYA CENTRAL

www.regio7.catANY: XXXIII NÚMERO: 9.414
DIRECTOR: Marc Marcè i Casaponsa

PREU 2 EUROS | DISSABTE, 6 DE NOVEMBRE DEL 2010

Per 3,95 €
TALISMANS
DE LA SORT
Cercle de la fortuna

AVUI AMB

�L’ESTACIÓ IGUALADINA
PASSARIA A SER SUBTERRÀNIA
I SENSE PASSOS A NIVELL�18

FGC proposa
soterrar un
quilòmetre de
via a Igualada
i Vilanova

�S’APROVA L’INCREMENT
PROPOSAT PER LA CUP �14

L’oposició
imposa al
govern de
Berga els
canvis a l’IBI

D
� La tertúlia: 
Manresa
se sent
segura?

�Personatge 
de la setmana:
Mireia 
Carrillo

�LA PASSAREL·LA QUE CONNECTA LES ESCODINES I EL BARRI ANTIC va quedar oberta ahir. Culmina així l’antic desig de la ciutat de saltar la barrera de la
Via de Sant Ignasi i aproximar dos sectors que estan junts però es donen l’esquena. Per als veïns de la zona est de la ciutat el centre és ara més a prop. La
passarel·la és la part més visible de la transformació radical que està vivint la que va ser la zona urbanísticament més degradada de la ciutat. �11

Una abraçada de ferro uneix dos barris de Manresa

� Només quatre de dotze segueixen la consigna que «recomana vivament» que
la celebració sigui posposada per facilitar el seguiment de la visita del Papa� 2 A 8

Els rectors de Manresa fan
missa demà ignorant les
indicacions del bisbe de Vic

Simulació informàtica de l’obra

DPTOP

MIREIA ARSO

stacca
ENTRANTS: Creps de verdures i llagostins. Amanida de cruixent de formatge de 
cabra. Amanida fantasia d'arròs i pollastre. Esqueixada de bacallà amb romesco. 
Espaguetis a la carbonara / bolonyesa (pasta seca). Fettuccini negres amb salsa de 
marisc.

PLATS PRINCIPALS: Vedella amb bolets. Bistec d'entrecot de vedella amb 
patates naturals. Confit d'ànec. Carpaccio de vedella. Calamarsets a la planxa. Peix 
del dia. Lasanya de carn. Pizza d'un ingredient. 

POSTRES (s'inclou el nostre pastís per celebrar aniversaris) 
Preu: 12,95 € 

(beure no inclòs)

Pl. Bages, 8 Manresa - Tel. 93 874 45 08
stacca@stacca.cat

DIMECRES, DIJOUS, DIVENDRES I DISSABTE VESPRE

MENÚ
TARDOR

www.bj-confort.com
Sense petits graons, amb total accés en cadira de rodes,

crosses o fins i tot caminant.

Tel. 93 873 01 57
Passeig de Pere III, 73

Manresa

Banys 100% accessibles

Sistema Areka. Per fi dutxes 100% planes

Obert de 9 a 22 h
tots els dies de l’any

EXPOSICIÓ
PERMANENT


