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 Per picar
- Cassoleta Marinera. 
 Entrants
- Seitons de l’Ametlla de Mar fregits.
- Plat principal
- Fideus rossejats (fideuada) a l’estil del xef.
 Postres
- Crema catalana.
 Begudes
- VI: Garnatxa blanca “cent x cent” vins del tros de 

Vilalba dels Arcs, Aigua, pa.Pa
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 Entrants
- Musclos al vapor.
- Calamars a la Romana.
- Amanida primavera amb cavalla i sardina a 

l’escabetx de Mòdena.
 Plat Principal 
- Fideus rossejats amb llagostins i sípia.
 Postres
- Crema Catalana o xarrup de llimona i mandarina.
 Begudes
- Barbara Forés Blanc Garnatxa DO Terra Alta.
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 Aperitius
- Degustació de Cavalla amb escabetx sobre una 

coca de recapte. 
- Mini hamburguesa de tonyina roja del 
 mediterrani amb ketchup japonès. 
- Musclos del Delta a l’estil Rosalia. 
 Plat principal
- Fideus rossejats típics de l’Ametlla de Mar i 

allioli verd.
 Postres artesans.
 Begudes
- Cafè i/o cigaló. 
- Vi blanc edetana (garnatxa blanca) D.O. Terra 

Alta, aigües minerals.Ca
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- Degustació de peix blau (sardines i seitó de la 
Cala).

- Musclos al vapor.
 Plat principal 
- Fideus rossejats amb escamarlans a l’estil 

Pescador.
 Postres 
- Postres de la casa.
 Begudes
- Vi Gandesola DO Terra Alta, aigua, cafè.Ca
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 Entrants
- El nostre Pica-Pica: 
- Ravioli de cavalla, poma i formatge.
- Vaporada de closca.
- Carpaccio de bacallà.
 Plat principal
- Fideus rossejats de Kubala o lasanya freda de seitó 

i verduretes.
 Postre de la casa.
 Begudes
- Vi Dardell DO Terra Alta, aigua, cafè, pa.M
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 Entrants
- Sol i sombra de La Cala. 
- Musclos.
 Plat Principal
- Fideus rossejats a la brasa.
 Postres
- Postres casolans.
 Begudes
- Vi Via Terra 100% Garnatxa Blanca, aigua.
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 Entrants
- Calamars a la romana.
- Seitons fregits.
- Musclos.
- Sepionets de la “punxa”.
 Plat Principal
- Fideus rossejats.
 Postres
- Pastís de full amb cabell d’àngel i pinyons.
 Begudes
- Vi Edetana DO Terra Alta, aigua mineral i cafè.Ca
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 Tastets
- Pop roquer amb cremós de patata i allioli suau.
- Sardines marinades, oli fumat, vinagreta de 

gerds i torradetes amb tomàquet. 
- Escamarlans saltejats. 
 Plat principal
- Fideus rossejats amb filet de cavalla confitada i 

allioli.
 Postres
- Bunyols de poma amb crema de vainilla.
 Begudes
- Cent x cent 2011 (DO Terra Alta).Ca
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 Copa de cava de benvinguda i aperitiu Fatafat.
 Entrants
- Brotxetes de Cavalla.
- Seitó.
- Sardina en escabetx.
 Plat principal
- Fideus rossejats de pescador.
 Postres
- Braç de fabiola.
 Begudes
- Vins Gandesola, DO Terra alta, aigues minerals i 

cafè.Ca
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 Entrants
- Trifàsic de peix blau.
- Arrebossat de seitó.
 Plat principal
- Fideus rossejats (fideuada) amb escamarlans 
 i cloïsses.
 Postres
- Postres de la casa a escollir.
 Begudes
- Vi Gandesola DO Terra Alta, aigua pa i cafès.
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 Entrants
- Amanida orgànica de peix blau marinat.
- Musclos de roca  amb suau de romesco.
 Plat principal
- Fideus rossejats (fideuada) amb llagostins i 

allioli. 
 Postres
- Xarrup de llimona.
 Begudes
- Vi Castell de Fontanelles DO Terra Alta.
(mínim 2 persones).Pl
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 Per picar
- Monta’t un trio l’escabetx (sardina, seitó i 

cavalla).
 Plat principal
- Fideus rossejats a l’estil de la mama Roser 

(fideuà) i allioli.
 Postres
- Mojito de “fresa”.
 Begudes
- Vi DO Terra Alta, Vi Via Terra Alta Garnatxa 

Blanca.Ca
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Entrants: 2 plats a escollir entre...
- Musclos al vapor.
- Navalles.
- Sèpia trossejada.
- Amanida variada.
- Amanida amb formatge de cabra.
- Llucet fregit.
- Esqueixada de Bacallà.
- Cavalla amb confitura de ceba.
- Torrades d’escalivada amb “seitons al minuto”.
- Filet de sardina arrebossat.
 Plat principal
- Fideus rossejats del iaio Roig.
 Postres
- Pastissets de l’Ametlla de Mar.
 Begudes
- Vins: vi edetana DO Terra Alta.Pa
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Restaurants 
del club de 
gastronomia

27.00€   
(IVA) Inclòs

30.00€   
(IVA) Inclòs

25.00€   
(IVA) Inclòs

25.00€   
(IVA) Inclòs

45.00€   
(IVA) Inclòs

28.00€   
(IVA) Inclòs

18.00€   
(IVA) Inclòs

20.00€   
(IVA) Inclòs

25.00€   
(IVA) Inclòs

19.00€   
(IVA) Inclòs

49.00€   
(IVA) Inclòs

28.00€   
(IVA) Inclòs

30.00€   
(IVA) Inclòs
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Tretze Restaurants de l’Ametlla de Mar formen el 
Club de Gastronomia amb la intenció de donar 
a conèixer la rica gastronomia marinera de 
l’Ametlla de Mar, oferint tot un seguit de menús 
amb receptes tradicionals i innovadores per 
tastar i gaudir dels nostres plats més típics.

Urbanització Calafat
Coordenades:
(Latitud) PosicióGPS  40,917896
(Longitud) PosicióGPS 0,820337

Càmping
(Latitud) Posició GPS  40,862207
(Longitud) Posició GPS  0,780065
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